
 
 

  

	 
        OFERTA 2026 

             
  

Propozycja I - 55 zł 
(Zupa + danie główne + napoje zimne) 

 
Zupa (1 do wyboru):  
- Zupa pomidorowa z makaronem  
- Rosół wołowo drobiowy z lanymi kluskami  
- Ogórkowa  
 
Danie główne (1 do wyboru):  
- Gołąbek z mięsem wieprzowym podawany z ziemniakami i maślanym sosem pomidorowym  
- Panierowana pierś z kurczaka podawana z ziemniakami pieczonymi i mizerią  
- Kotlet schabowy podawany z ziemniakami pieczonymi i kapustą zasmażaną  
- Kotlet mielony podawany z puree ziemniaczanym i surówką z buraków  
- Pierogi zbójnickie z okrasą z cebuli  
 
Napoje: Woda z cytryną i kompot  
 

Propozycja II- 75 zł 
(Zupa + danie główne + napoje zimne) 

 
Zupa (1 do wyboru):  
- Z)urek na żytnim zakwasie z jajkiem i chlebem  
- Zupa krem z buraka z wędzonym twarogiem i pestkami dyni  
- Krem selerowy z truflą  
 
Danie główne (1 do wyboru):  
- Gulasz wieprzowy podawany z kluskami śląskimi i kiszonym ogórkiem  
- Golonka duszona w piwie podawana z ziemniakami pieczonymi i kapustą zasmażaną  
- Poliki wieprzowe w sosie własnym podawane z tymiankową kaszą pęczak i karmelizowanymi burakami  
- De volaille podawany z ziemniakami, oliwą ziołową i sałatką ze świeżych warzyw  
- Polędwica z dorsza z frytkami stekowymi, sałatką ze świeżych warzyw i sosem tatarskim  
  
Napoje:  
Woda z cytryną i kompot  

 
 



 
 

  

 
Propozycja III (Zupa + danie główne + napoje zimne) - 129 zł 

 
Zupa (1 do wyboru):  
- Krem grzybowy z kluskami kładzionymi  
- Krem z pieczonej dyni z parmezanem  
 
Danie główne (1 do wyboru):  
- Polik wołowy podawany z puree ziemniaczanym, glazurowaną marchewką i piwnym jus  
- Smażony filet z łososia podawany z gniecionymi ziemniakami z gremolatą, szpinak baby i sos szafranowy  
- Z)eberko duszone w piwie i jarzynach podawane z ziemniakami i surówką z kiszonej kapusty  
- Pieczone kacze udko podawane na sosie wiśniowym z kluskami śląskimi i modrą kapustą  
 
Napoje: Woda z cytryną i kompot  

 
Do każdego zestawu proponujemy dodatkowo: 

 
Deser – 17 zł  
- Miodownik  
- Szarlotka  
- Ciasto marchewkowe  
 
Napoje gorące bez ograniczeń – 12 zł / osoba  
- Kawa z ekspresu ciśnieniowego  
- Herbaty klasyczne i smakowe  
 
Degustacja nalewek rzemieślniczych – 42 zł / osoba  
- Deska degustacyjna 6 x 25 ml  
Smaki: malina / czarny bez / truskawka / dereń / owoce lasu / żurawina  
 
 

Dania wegetariańskie i wegańskie oraz bezglutenowe:   
- Tajskie czerwone curry z ryżem jaśminowym i warzywami (wegańskie i bezglutenowe)  
- Grillowany stek z pieczonego selera, sos z zielonego pieprzu, sałatka ze świeżych warzyw (wegańskie i 
bezglutenowe)  
- Pierogi ze szpinakiem/ ruskie (wegetariańskie)  
 
 
Kontakt:  
Tel: +48 570 044 033 / +48 570 066 033 / + 48 732 900 072  
@: kontakt@chatkaprzyjatkach.pl / www.chatkaprzyjatkach.pl  
Adres: Odrzańska 6 (sale Mieszczańska i Lochy) oraz 7 (sala Chłopska) Wrocław 
           


